Viercers

restauration

MENU HIVER 13

semaine du 15 mars 2021

au 19 mars 2021

ROom e p—— 1

LUNDI REPAS VEGETARIEN MERCRED:I JEUDI VENDRED:I
Salade de mache a la Salade de pommes de
ENTREE . terre / Olives / Mais a Coleslaw* Céleri rémoulade*
vinaigrette du chef o
la vinaigrette du chef*
PLAT Sauce carbonara* Filet de poulet au jus* | Sauté de boeuf R.A.
PRINCIPAL iqine - i * . .
(porc) _ Origine : France aux champignons Filet de poisson
Pizza au fromage R.A. re / Cit
Clot Pizza 38140 RIVES meuniere / Litron
certifié péche durable
PLAT SANS . e . o . . -
VIANDE Bolognaise végétarienne Aiguillettes de blé au curry| Dhal de lentilles corall
. Carottes persillées a . . . .
GARNITURE | Spaghettis BIO R A.* e P S Gratin de potiron BIO* Petits pois*
I'huile d'olive
Yaourt nature R.A. +
FROMAGE Tomme blanche Sucre Rouy a la coupe Edam BIO
Ferme Belle Etoile 38570
THEYS
'maneee ettt =
C d ' Flan vanille nappé ! 3IEEN Caleau !
DESSERT Ananas frais ompote de poires Pomme R.A. | #5855 d'anniversaire |
(collectif) caramel | - .|
et duchef* |
/R i
* : Recettes réalisées par nos cuisiniers.
R.A. : Rhéne-Alpes SP.L. 4

NB : Ce menu peut étre modifié en fonction des approvisionnements.



